
Aperitif 
Glas Muskateller Brut Weingut Tement			   0,10l/7,50
Glas Bründlmayer Brut Rosé			                  0,10l/10,00
Glas Champagne Ayala Brut Majeur		                  0,10l/14,50
Weisswein Schorle						      0,30l/5,50
Aperol Spritz1						      0,30l/8,50
Hugo								        0,30l/8,50
Alfred Wermut Tonic4				                              0,20l/12,50
Weisser Portwein Tonic4 				                              0,20l/12,50
Alpenspritzer 					                    0,20l/12,00
Yellow Gin					                                    0,20l/12,50
Campari Orange/Soda				    0,20l/9,50 
Verjus Spritz Alkoholfrei			                                   0,25l/6,90
Alkoholfreier Sekt | Jörg Geiger				    0,10l/7,50 

Alkoholfrei 
Coca-Cola1,7, Coca-Cola zero1,7,9, Fanta1  		  0,20l/4,00
Fevertree Tonic4,9 				     		  0,20l/4,90
Schweppes Wild Berry Tonic9				    0,20l/4,90
Rapps Apfelsaft/Johannisbeere/Maracuja/Osaft pur				  
						      0,30l/5,00	 0,50l/6,00
Schorle					     0,30l/4,00	 0,50l/5,00
Taunus Quelle medium/ naturelle		  0,25l/3,70	 0,75l/8,50
Hausgemachter Eistee			   0,25l/4,00	 0,50l/5,50

Alkoholische Getränke
Hofbräuhaus Traunstein Helles vom Fass
						      0,30l/4,50	 0,50l/5,90
Hofbräuhaus Traunstein Helles alkoholfrei		  0,50l/5,90
Hofbräuhaus Traunstein Weissbier hell/alkoholfrei	 0,50l/5,90
Kelterei Steden Alt-Orschel Ebbelwoi	 0,25l/3,50	 0,50l/4,50
Kelterei Steden Alt-Orschel Ebbelwoi Flasche		  1,00l/9,00

Heissgetränke 
Afro Coffee Fairtrade & Afro Tea Fairtrade

Kaffee Creme7							       3,90
Espresso7								        3,00
Espresso Macchiato6,7						      3,50
Doppelter Espresso7						      4,80
Doppelter Espresso Macchiato6,7					     5,00
Cappuccino/grosser Cappuccino6,7				   3,90/5,20
Milchkaffee6,7/Latte Macchiato6,7					     4,50
Kakao ohne/mit Sahne6					     4,50/5,00
Tasse Tee								        4,50
Sorten: Kamille, Kräuter, Grünertee, Minze, Earl Grey, Chai, Schwarztee, Früchte

Auch erhältlich: Koffeinfreier Kaffee | Lactosefreie Milch | Hafermilich



Unsere offenen Weine – glasweise
 

Weissweine 							       0,1l / 0,2l

2024 Sauvignon Blanc HOAMAT Die Greisslerei	 6,00/12,00
Weingut Tement| Berghausen | Südsteiermark	

2024 Grüner Veltliner Riadnthal			   5,00/10,00
Weingut Karl Diwald | Grossriedenthal | Wagram 

2024  Grüner Veltliner Landwein				    4,00/8,00
Weingut Karl Diwald | Grossriedenthal | Wagram

2024 Gutsriesling						      5,30/10,60
Weingut Künstler | Hochheim | Rheingau

2022 Weissburgunder HOAMAT Die Greisslerei	 5,50/11,00
Weingut Gross | Ratsch a.d. Weinstrasse | Südsteiermark

2021 Gelber Muskateller Steinbach Fürst	 9,00/18,00
Weingut Tement | Berghausen | Südsteiermark

2024 Grüner Veltliner Peunt Federspiel	 7,50/15,00
Weingut Donabaum | Spitz an der Donau | Wachau

2024 Pinot Noir Rosé  			   5,00/10,00
Weingut August Kesseler | Rüdesheim am Rhein | Rheingau

2023 Chardonnay Reserve				   5,50/11,00
Weingut Karl Diwald | Grossriedenthal | Wagram

2023 Chardonnay Kalkstein			   7,30/14,60
Weingut Künstler | Hochheim | Rheingau 

2022 Riesling Lorch					                  5,80/11,60
Weingut August Kesseler | Rüdesheim am Rhein | Rheingau

Rotweine								        0,1l / 0,2l 

2023 Zweigelt Grossriedenthal			   4,80/9,60
Weingut Karl Diwald | Grossriedenthal | Wagram

2022 Cuveé Terra Rubra (ZW,ME,CS)			   6,90/13,80
Weingut Karl Diwald | Grossriedenthal | Wagram

2022 Spätburgunder Tradition				    6,50/13,00 
Weingut Künstler | Hochheim | Rheingau

2019 Syrah Saint Joseph Offerus rouge			  7,50/15,00 
Domaine Jean-Louis Chave | Mauves-Sur-Rhône | Rhône

2022 Grand Village Rouge				    7,50/15,00 
Château Lafleur | Pomerol | Bordeaux

Süssweine 		    			                		           1/16l

2017 Beerenauslese BA.T 					     8,10        
Weingut Tement | Berghausen | Südsteiermark

10 y. Tawny Port							                8,50 
Graham & Co. | Oporto | Portugal



DAS MENU 
Bestellannahme von 18.00-20.30 Uhr 

ab 2 Personen
 

Gruss aus der Küche

Kürbismousse | Kürbiskernöl | Cranberries | Buttermilchsud
0,1L 2022 Riesling Lorch | Weingut August Kesseler

* Blumenkohlcremesuppe | Blumenkohl | Mirabelle | geräucherte Mandel *
0,1L 2024 Grüner Veltliner Peunt Federspiel | Weingut Donabaum

* Ceviche vom Flusszander | Jalapeno | Mirabelle | Umeboshi | Süsskartoffel* 
0,1L 2021 Gelber Muskateller Steinbach Fürst | Weingut Tement

Wolfsbarsch | Cannelinibohnen | Kalamata Olive | confierte Tomate  
0,1l 2023 Chardonnay Kalkstein | Weingut Künstler

Teres Major  | Kartoffel-Millefeuille | Aioli | Mais | Aprikose 
0,1l 20122 Grand Village Rouge | Château Lafleur

Multivitaminschaum | Cerealien | Fior di Latte | Papayaragout
1/16 L 2017 Beerenauslese BA.T | Weingut Tement 

oder
Bleu d‘Auvergne | Zwiebelconfit | hausgemachtes Honigbrot

1/16 l 10y. Tawny Port | Graham & Co. 

Greisslerei Petit Four

4 Gang 87,00      |      5 Gang 97,00      |      6 Gang 107,00
*zusätzliches Gericht bei 5 und 6 Gang

Das Menu mit inkl. Weinbegleitung (0,1 l pro Gang)

4 Gang + 29,00      |      5 Gang + 37,00      |      6 Gang + 46,00

Gerne bieten wir Ihnen bis 4 Personen unser Menü an.
Ab einer Personenanzahl von 5 Personen bitten wir um Vorbestellung.

EIN TAG MIT FREUNDEN,
LECKEREM ESSEN UND TRINKEN,

DAS IST EIN GUTER TAG!



Suppen  

Rindersuppe | Frittaten | Wurzelgemüse | Schnittlauch  
10,50

Blumenkohlcremesuppe | geflämmter Blumenkohl | Mirabelle 
geräucherte Mandel  13,90

Kalte Vorspeisen

Kürbismousse | Kürbiskernöl | Cranberries | Buttermilchsud
 15,90

Tatar vom Weiderind | schwarzer Knoblauch | Kartoffelpops  
Tomatenfond

22,90

Ceviche vom Flusszander | Jalapeno | Mirabelle | Umeboshi
Süsskartoffel

20,90 

Warme Vorspeise

Ochsenschwanzragout | Pasta | Perlzwiebel | Kartoffelschaum
  22,90 

Unsere Salate

Wildkräutersalat | junges Gemüse  klein/gross

mit 4 Stk. Black Tiger Garnelen  22,80/27,20

mit 1 Stk. Burrata  17,70/22,10

mit 120g Rinderfilet vom Black Angus  26,80/31,20

mit Filet vom Wolfsbarsch  26,80/31,20

... Dressings nach Wahl 

Cesar Dressing6 | Hausdressing | Schwarzbeervinaigrette



HAUPTGERICHTE

Gnocchetti
  Hokkaidokürbis | Cranberries | Marone | Rosenkohlblätter

24,90

Wiener Schnitzel vom Milchkalbsrücken
Kartoffel-Gurkensalat | Kernöl | kalt gerührte Preiselbeeren  

29,90

Teres Major (Metzgerstück)
Kartoffel-Millefeuille | Aioli | Mais | Aprikose  

36,90

Filet vom Wolfsbarsch
Cannelinibohnen | Kalamata Olive | confierte Tomate

34,90

Klassiker: Spinatknödel
Spinatcreme | braune Butter | Bergkäse | Beilagensalat 

24,90

für 2 Personen: 

Chateaubriand vom Black Angus Rind ca. 500 g
Estragon-Kartoffelbällchen | Glaciertes Gemüse | Beilagensalat  

eingelegte Rote Zwiebeln | Jus  
49,90  p.Person

DESSERTS
Hausgemachte Eisvariation

Nusspulver | Beerenragout | pro Nocke  4,80 

Gerührter Eiskaffee6,7

Sahne | Früchteragout  9,50

Zwetschkenknödel
Vanilleeis | süsse Brösel | braune Butter  15,50

Multivitaminschaum
Cerealien | Fior di Latte | Papayaragout  14,90

Kaiserschmarrn
hausgemachtes Apfelmus | eingelegte Rosinen – ca. 20 Min.   15,50

Käse
Bleu d‘Auvergne 

Zwiebelconfit | hausgemachtes Honigbrot  16,90


